FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Syrah

Lagring: 22 mdr. i franske barriques (225 1., 80%
nye)

Alkohol: 14.0%

Skruelag: Nej

Varenummer: 06021311735

Anbefales til:

2017 SUISASSI IGP, BIO

Duemani, Costa Toscana

Distriktet

Costa Toscana IGP er reelt den kystnare subregion i Toscana IGP appellationen. Den blev indfert i 2010 for at gere
det muligt for producenterne i Toscanas kystomréader at differentiere deres vine fra dem, der fremstilles lengere inde i
landet. De klimatiske forskelle mellem Toscanas kystomrader og indre omrader er maerkbar, og afspejles derfor i den
lokale vinstil.Omradets beliggenhed langs kysten giver et varmt klima, som dog bliver pavirket af kelige briser fra
havet og er sédledes perfekt til de internationale druesorter, fx Cabernet Franc, Merlot og Syrah.

Jordbundsforholdene er ret unikke og bestar af to forskellige typer. Den forste kaldes terre brune (merk jord) og bestéar
iser af sandholdig lerjord og ler (uden sten eller kalk), og den anden kaldes terre bianche (hvid jord) med ler og sand
men ogsa kalk og et stort antal smasten og sten i forskellige sterrelser.

Producenten
Vingéarden Duemani ligger i landsbyen Castellina Marittima i Costa Toscana, som er en del af det store vestlige
kystomrade i Toscana, der ligger syd for Livorno og som kaldes Maremma.

Duemani, som betyder to hander, er etableret i 2000 af de to ildsjaele, Elena Celli og Luca D’ Attoma. Elena har en
baggrund i modebranchen, men efter medet med Luca, der igennem en arraekke havde arbejdet som konsulent for
flere prestigiose vingarde, fandt hun ud af, at vinbranchen (og Luca...) skulle vere fremtiden. Elena stér for det
administrative, mens Luca tager sig af vinen.

Idéen bag etableringen af vingarden ved Toscanas skenne kyststreekning var et breendende enske om at producere vine
pé parrets favoritdruer: Cabernet Franc, Syrah og Merlot. De fandt et stykke uberert land i hejderne ved Riparbella,
som ikke var blevet dyrket i adskillige ar.

Biodynamik har fra starten veeret en naturlig tilgang til dyrkningen, og i dag rader man over godt 10 hektarer beplantet
med Cabernet Franc, Syrah og Merlot. Vinmarkerne er beliggende pa en skraning i en hegjde af 250-300 m.o.h. og har
form som et amfiteater. Cabernet Franc er plantet gverst pa skraningen, Syrah pa midten og nederst pé bakken finder
man Merlot.

Produktet

Lavet pa 100% Syrah. Suisassi betyder ”pa klipperne” og er en abenlys reference til vingérdens hjerte, en vinmark
med massive mangder sten og klipper. Druerne produceres pa "bush-vines". Arlig produktion: ca. 3-5.000 flasker.
Geringen foregar spontan pa druernes egen gaerkultur (ca. 30% hele klaser) p& en kombination af store fade og sma,
koniske fade — begge lavet af fransk eg, og efterfolges af en 20-30 dags maceration i de samme fade. Modningen sker
derefter pé franske egetraesfade (80% nye, 20% et ar gamle) og varer i 18-22 maneder efter argangen. Ingen klaring
eller filtrering.

Vinen er pafaldende teet i sin koncentration og fedme. Druens merke frugtudtryk er forblaffende, iseer blommer,
bléber og granateble. De krydrede toner deekker bl.a. lakrids, reg og mineraler. Lang og vedvarende eftersmag.

Antonio Galloni
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