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2021 BOURGOGNE COTE D'OR BLANC

Edouard Delaunay

Distriktet

I de fleste tilfaelde er navnet "Bourgogne™ nok til at teende julelys i enhver vinelskers gjne, og vinene fra dette
enestadende ostfranske vindistrikt er derfor tilbedte af mange vinentusiaster fra hele verden. Efterspergslen pa disse
unikke hvid- og redvine har altid veret betydelig, men de senere ar har den foretaget en sand opstigning, og det har
priserne dermed desveerre ogsa.

Historisk og administrativt set omfatter Bourgogne distrikterne (fra nord til syd) Chablis, Cote de Nuits, Cote de
Beaune, Cote Chalonnaise, Maconnais og... Beaujolais - selv om de fleste nok betragter disse Gamay-baserede
redvine som et kapitel for sig selv. Mens AOC/AOP Bourgogne dekker hele omradet, indferte man i 2017 flere
afgraensede "regionale" AOC/AOP-appellationer som fx Bourgogne Cote d'Or, Bourgogne Cotes d'Auxerre og
Bourgogne Céte Chalonnaise. Her far man en mere praecis oprindelse for vinene og kan forvente mere egnstypicitet.

Producenten

Edouard Delaunay grundlagde i 1893 sit eget vinhus pa Chateau de Charmont i Hautes Cotes de Nuits, baglandet til
Cote de Nuits. Beliggenheden var séledes méske en smule beskeden, men takket vaere sit fremragende udvalg af
kvalitetsvine fra hele Bourgogne og sit store netvark, kunne Delaunay snart tzlle nogle af de fornemmeste
vinforretninger i savel Frankrig som resten af verden som sine kunder.

Edouard Delaunay blev efterfulgt af to generationer, som stadfzestede firmaet som et af de mest prestigiose vinhuse i
Bourgogne, men med 4. generation ved roret blev sygdom og betydelige opkeb af vinmarker drsagerne til, at familien
i 1993 mitte athende firmaet. Keberen var den succesrige og ekspanderende kollega i Nuits-St.-Georges, Jean-
Claude Boisset, som familien havde nere relationer til.

Vinhuset Edouard Delaunay ville nok vare havnet i glemmebogen, hvis ikke det var for Laurent Delaunay - 5.
generation i vinfamilien. Laurent fik nemlig i 2017 sin gamle drem opfyldt, da det lykkedes ham at kebe savel
Chateau de Charmont som retten til firmanavnet Edouard Delaunay tilbage fra Boisset. Neesten 125 ar efter
grundlaeggelsen var firmaet Edouard Delaunay saledes igen tilbage pa familiens hander, og Laurent og hans kone,
Catherine, kastede sig straks over et k&mpe renoveringsarbejde pa den forladte slotsbygning, som i dag er
fuldsteendig istandsat og udstyret med den mest moderne teknik.

Opskriften for vinene er enkel: Man keber druer fra forskellige store appellationer eller enkelte topvinmarker hos
udvalgte drueproducenter, som Laurent via sit store netveerk har vaeret vant til at arbejde sammen med. Nogle af disse
dyrkere havde faktisk tidligere leveret druer til Laurents far og var séledes meget positive overfor, at familiefirmaet
Edouard Delaunay genopstod. Det gav fra starten Laurent en helt serlig privilegeret adgang til keb af topkvalitets-
druer, som en “nybegynder” formentlig aldrig ville kunne opna at fa.

Produktet

Chardonnay-druerne til denne vin hentes i 2 omrader i Cote d’Or, nemlig fra lavbeliggende parceller i Meursault
(64%), som tilferer frugt og dybde, og fra parceller i Auxey-Duresse-dalen, valgt for deres friskhed og mineralitet.
Denne diversitet giver mulighed for at finde den rette harmoni mellem finesse, struktur og fylde.

Efter en handplukning og en selektering af klaserne bringes druerne til keelderen og presses umiddelbart efter
ankomsten, uden afstilkning. Mosten fra de forskellige parceller gennemgar forst en kelig maceration i 24 timer,
inden de gaeres separat pa sma treefade (228 1., 15% nye) i 1-3 maneder, med druernes egne gaerceller. Derefter bliver
de forskellige vine modnet p& de samme traefade i 8 maneder med lobende omreringer. Sammenstikningen foregar
umiddelbart inden aftapning, med en ganske let filtrering.

Bourgogne Chardonnay, Cote d’Or har en flot, blank, lysgylden farve. Duften er ret &ben, med béde finesse, bid og
friske, florale nuancer (appelsinblomst, akacieblomst, pollen) og frugttoner (citrus, passion). I smagen virker vinen
federe, med tydelig karakterer fra Meursault (abrikos, hvide ferskner og hvid chokolade). Man fornemmer ogsé en
diskret traekarakter, som giver god kompleksitet. I smagen er vinen kedfuld uden at vaere tung, med god harmoni
mellem de eksotiske noter og spradheden. En meget spandende hvid Bourgogne!




