MAISON FONDEE EN 1778

LOUIS ROEDERER

FAKTA

Champagne

Drue(r): 22% Pinot Meunier, 36% Pinot Noir,
42% Chardonnay

Lagring: 2. gaering pa flaske: 3 ar.

Alkohol: 12.0%

Restsukker: 8 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 09209920035

Anbefales til:
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COLLECTION 242 BRUT GIFTBOX

Champagne Louis Roederer

Distriktet

Champagne er nok Frankrigs (og verdens) mest beromte vindistrikt, i passende afstand til Flandern, England og...
Paris, som altid har varet gode aftagere af vine fra Champagne. Historisk set knytter der sig mange myter omkring
savel opfindelsen af Champagne som dens fremstilling.

Geografisk ligger omradet langt oppe i Nordfrankrig, ca. 150 km. nordest for Paris og breder sig ud pa
departementerne Marne (4/5 af arealet) og Aube samt pa fa marker i Aisne, Seine-et-Marne og Haute-Marne.
Kvaliteten varierer meget fra omrade til omrade og fra argang til drgang, da undergrunden - iser bl.a. dens indhold af
kalk - betyder en del, og det samme gor de ret svingende klimatiske forhold (regn, frost...). Hindvzrket er ligeledes,
som altid, afgerende for kvaliteten.

Producenten

Champagne Louis Roederer er uden tvivl i en meget privilegeret situation, nar man ejer 214 ha. af Champagnes bedste
vinmarker og dermed nzesten er selvforsynende med druer. Markerne ligger nogenlunde ligeligt placeret i de 3 bedste
regioner i Champagne - Montagne de Reims, Vallée de la Marne og Cote des Blancs, og daekker 80-85% af Louis
Roederers samlede behov for druer. 97% af vinmarkerne er klassificerede som Grand Cru eller Premier Cru, og
samme fornemme fordeling har de marker i Bouzy og Ambonnay, hvorfra man keber resten af de druer, man har
behov for.

Louis Roederer har de seneste mange ar gradvist segt at tilrette deres produktion efter de mest baeredygtige principper
- herunder okologisk/biodynamisk dyrkning. Man har saledes allerede opndet DEMETER-certifikatet (biodynamisk
dyrkning) pa de vinmarker, som frembringer druerne til husets fornemmeste merke, Cristal. Fra og med argang 2021
har yderligere 115 ha. marker opnaet gkologisk certificering, og de resterende vinmarker vil folge efter.

Vinificeringen foregar i moderne rustfrie staltanke pa 60-100 hl., hvilket sikrer den bedste hygiejne og en fuldstendig
kontrol over alle processer. Et par etager under jorden finder man Louis Roederers unikke ”Vins de Réserve”, som er
et lager af @ldre vine, der ligger pa savel brugte egetraesfade a 60 hl. som pa stéltanke (Perpetual Reserve). Reserve-
vinene indgar i varierende grad i fremstillingen af non-vintagechampagnerne for at sikre kontinuitet i savel stil som
kvalitet i hver enkelt af disse.

Champagne Louis Roederer har i mange ar befundet sig pa den absolutte top i Champagne, og ingen huse her nyder i
dag vel storre anseelse end netop Louis Roederer.

Produktet

Champagne Louis Roederer har fra sommeren 2021 besluttet at lade en af husets mest beremte champagner, ”Brut
Premier”, erstatte med den nye “’Collection”. Den altafgerende bevaeggrund er ensket om at lofte kvaliteten og
karakterfuldheden endnu en tak opad, siledes at Louis Roederer yderligere cementerer sin status som leverander af en
af markedets absolut bedste non-vintage champagner. Den 2. udgave af ”Collection” hedder retteligt "Collection 242”
og refererer til, at den primeert er baseret pa argang 2017, hvilket er den 242. argang hos Louis Roederer. De folgende
udgaver af ”Collection” vil naturligvis ogsa blive tilfojet et tal, som udledes pd samme méde.

Andelen af "Reserve Wines” (zldre drgange af fadlagrede vine) som Roederer anvender, er steget fra 6% i ”Brut
Premier” til 10-12% i ”Collection”. For ”Collection 242” er det 12% fordelt pa drgangene 2009, 2011, 2013, 2014,
2015 og 2016. Andelen af ’Perpetual Reserve Wines” (aeldre argange lagret pa tank) er ogsd eget betragteligt og
udger 34% 1 ’Collection 242” - fordelt pa argangene 2012, 2013, 2014, 2015 og 2016. Det er primert denne
opgradering i anvendelsen af @ldre argange, der sikrer ”Collection” en hgj grad af kontinuitet i stil og kvalitet og
samtidig tilferer endnu mere fylde, kompleksitet og karakter. Collection” gaeres og lagres pa flaske i min. 3 ar, og
“dosagen” - den sukkerliker, der slutteligt tilsettes, udger ca. 8 g. pr. liter.

”Collection 242” er sammensat af 42% Chardonnay, 36% Pinot Noir og 22% Pinot Meunier fra mange forskellige
parceller, som er beliggende med 1/3 i hvert af Champagnes bedste distrikter - Vallée de la Marne, Montagne de
Reims og Cote des Blancs. Den relative store andel af Chardonnay i ”Collection 242” giver en umiddelbar og delikat
aroma af modne, friskplukkede ferskner og abrikoser, men ogsé cremede, eksotiske toner. Pinot Noir og Pinot
Meunier tilforer mere struktur, terhed og en dejlig, appetitgivende spredhed. Diskrete nuancer af honning, vanilje,
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