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2020 GRAND CALCAIRE PETIT CHABLIS AOC

Gruhier & Delaunay

Distriktet

Chablis-distriktet ligger st for byen Auxerre, ca. 120 km. fra Beaune. Dette — vel nok et af verdens mest beremte
vindistrikter — producerer torre hvidvine pa Chardonnay. Mens hvide Bourgogne-vine, som produceres laangere mod
syd i f.eks. Meursault og Montrachet, er gyldne, "fede" og lidt harde, er vinene fra Chablis straks lidt vanskeligere at
definere. En typisk Chablis er aromatisk og bled, men samtidig ren og elegant i smagen. Duften af en Chablis bliver
ofte sammenlignet med duften af vadt grees.

Chablis’ nordlige placering gor, at vinmarkerne (i alt 5.275 ha.) ofte er udsatte for et lidt barskere klima end
Bourgognes vinmarker leengere mod syd. Derfor varierer drgangene en del og dermed ogsa vinens evne til at blive
lagret. Dog har distriktets 1. Cru-vine, og is&r vinene fra de syv Grand Cru-marker, ofte mere struktur og fylde og
dermed et bedre modningspotentiale. Chablis stér for preecis 1/3 af hvidvinsproduktionen i Bourgogne.

Producenten

GRAND CALCAIRE, GRUHIER & DELAUNAY i Chablis er et samarbejde mellem to fetre, som begge er
profilerede vinpersoner i Bourgogne. Den ene med sit domaine i Chablis, Dominique Gruhier og den anden med sit i
Nuits-Saint-Georges, Laurent Delaunay. Begge er 5. generation i den beremte Delaunay-vinfamilie, og de er siledes
begge vokset op med vindyrkning og vinproduktion tet inde pé livet. De har tilmed fulgt hinandens forskellige
projekter, og na@sten selvfolgeligt haft den samme passion for Bourgogne-vine - og ikke mindst for Chablis. Et
formelt samarbejde var derfor ganske oplagt, og firmaet GRUHIER & DELAUNAY med vinserien GRAND
CALCAIRE er blevet resultatet af deres felles anstrengelser. Inspirationen til navnet "7GRAND CALCAIRE”
kommer naturligvis fra den helt unikke kalk-undergrund, som er "hemmeligheden” bag den serpregede karakter og
mineralitet i vinene fra Chablis.

Dominique Gruhier har lavet vin i Chablis siden 1990 og er en af de mest anerkendte og initiativrige vinproducenter i
omrédet. Foruden Chablis producerer han ogsa Crémant de Bourgogne pd Domaine de L'ABBAYE DU PETIT
QUINCY (28 ha.) i Epineuil - et gammelt kloster, hvor munkene allerede lavede vin i det 16. &rh. Det er i disse
historiske keldre, at GRAND CALCAIRE-vinene bliver vinificeret.

Laurent Delaunay har vi nu haft forngjelsen at folge i flere ar og set ham involvere sig i vine fra Cote-de-Nuits og
Cote-de-Beaune med firmaet BADET-CLEMENT, men ogsa lave fremragende Languedoc-vine i vinhusene
MAISON LA VILLETTE og ABBOTTS & DELAUNAY. I 2017 genskabte han desuden med stor succes familiens
beremte vinhus i Cotes-de-Nuits EDOUARD DELAUNAY. Han er naturligvis ogséd med i alle processerne under
tilblivelsen af Chablis-vinene i GRAND CALCAIRE-serien.

Produktet

Grand Calcaire-vinene skal afspejle Chablis' autentiske stil: Praecision, subtilitet, kelighed og mineralitet. Parcellerne,
som leverer druerne til ”Petit Chablis AOC”, ligger pa den hejtbeliggende slette i Chablis, hvor undergrunden bestar
af lag af brun kalk (Portlandian). Hejden giver kelige naetter, som betyder en leengere modning af druerne, der pa
denne made bevarer syren og aromaen og giver sprade og karakterfulde vine.

Efter en skdnsom presning af Chardonnay-druerne, bliver mosten geeret keligt pa staltanke (ca. 18°C). Derefter
modnes vinen i 18 méneder pd samme type beholdere, de to forste maneder med omreringer, for at give sterre
kompleksitet. Det endelige blend af vinene fra de forskellige parceller og fra de forskellige modningstanke foretages
umiddelbart inden aftapning.

Det er forst og fremmest friskheden og nerven, som karakteriserer denne vin. Duften er spred og elegant, med nuancer
af hvide blomster (akacie, tjorn), citrusfrugter (lime, grape) og hvide ferskner. Smagen er tor, frugtig og ret
umiddelbar, med god balance mellem de eksotiske og mineralske toner. Vinen slutter med en let saltet karakter. God
til salater, gronsagsretter, skaldyr og fisk. Prov den ogsa til asiatiske retter med lyst ked.
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