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SAN MARZANO

FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Negroamaro
Lagring: -

Alkohol: 13.5%
Syreindhold: 5,5 g/L
Restsukker: 8 g/L

Skruelag: Ja

Varenummer: 06106212135

2021 NEGROAMARO, I TRATTURI
IGP Puglia, San Marzano Vini

Distriktet

Vinens historie i denne sydlige italienske provins fortaber sig i oldtiden. I alle perioder har der veeret beretninger om
de besverlige forhold, omradet bed for vindyrkningen. Ser man pa landskabet, sa foranlediges man til at tro, at man er
pé det varmeste og mest golde sted pa Moder Jord. Jorden er redlig og stenholdig pa overfladen, og kaktusser blander
sig i landskabet med buske og sma forkrablede traer. @rkenagtig nattekulde og pludselige storme, hvor den varme
luft meder adriatisk kulde, forsterker det indtryk.

Hemmeligheden bag den usedvanlige kvalitet, nogle vinejendomme opnar, ligger i undergrunden, som i dybere lag
bestar af kalk, der sikrer god vandreserve i dybden. Selv i meget teette kalkformationer udnytter vinstokkene alle
spraekker til at hente deres naring leengere nede. Samtidig er de kelige vinde fra Adriaterhavet og de kelige naetter
med til at forlenge modningsfasen for druerne, noget som fremmer frugtkarakter og aroma i vinene. Derfor er de
bedste rede-, rosé-, hvide-, Spumante- og dessertvine fra Puglia ikke bare kraftige og alkoholrige men ogsé sprede,
delikate og meget aromatiske. Her meder man distrikter med eget DOCG eller DOC, som fx. Castel del Monte
(DOCG), Brindisi, Primitivo di Manduria og Salice Salentino, men ogsé spaendende IGT/IGP-distrikter som fx.
Puglia, Murgia, Salento og Tarantino. Nér et druenavn folger distriktet (fx Puglia Primitivo IGT), skal vinen laves pa
min. 85% af denne drue.

Producenten

San Marzano Vini (grundlagt i 1962), en af de vigtigste vinproducenter i Salento-omradet, henter sine druer hos
mange sma producenter, man har langtidskontrakter med. Siden 2003 har man desuden haft et taet samarbejde med det
anerkendte vinfirma, Farnese Vini. Selve vingérden ligger nar Taranto, og her rdder man over det mest moderne
udstyr, man i dag kan tenke sig til vinificering.

At lave vin pa druer fra ca. 500 ha. krever plads, nar man samtidigt skal preve at drage mest mulig nytte af
variationerne i terroir'en (separat vinificering). Jordbunden i omradet bestér hovedsageligt af 'Terra rossa', en redlig
(jernholdig) jord med en blanding af sand, sten og kalk. Denne type jord er perfekt til druer som Primitivo,
Negroamaro og Fiano.

Produktet

Vinen er lavet pa Negroamaro, som dyrkes i omradet San Marzano i Puglia, pa udvalgte parceller, der ligger ca. 100
m. over havet, og som har en undergrund med hejt kalkindhold. Det sikrer vine med god finesse og aroma. Druerne
bliver hestet fra midt til slutningen af september og geeringen foregar pa staltanke. Efter presning bliver vinen modnet
6 maneder pa de samme tanktyper.

Negroamaro har en merk, dyb, red farve med violet skaer. Vinen har en god terhed i duften med merke toner af solbaer
og merke kirsebzar. I smagen har den en god struktur og fylde med nuancer af merke krydderier forst i munden. Vinen
udvikler sig flot og far mere velour og intensitet til sidst. Eftersmagen er lang og flot strammet op, med toner af
kirsebaersten og mandler. Server den sammen med f.eks. stuvede kedretter, lam eller til modne hvidskimmeloste.
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