ABBOTIS

DELAUNAY

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Viognier

Lagring: Fa mdr. sur lie pé staltanke.
Alkohol: 14.0%

Syreindhold: 4,42 g/LL

Restsukker: 1,63 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 03827222335
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2023 VIOGNIER IGP PAYS DOC
Abbotts & Delaunay

Distriktet

Languedoc ligger i det sydestlige Frankrig, med Middelhavet som nabo. Omradet er et af de mest betydningsfulde
vinomrader i Frankrig i forhold til produktionsmangde og sterrelse, og det har i de seneste &r gennemgéet en
fantastisk udvikling kvalitetsmaessigt. En ny generation af vinproducenter har veeret dygtige til at udnytte de
muligheder, nye vinregler har givet, bl.a. med anvendelse af bedre druesorter, mindre udbytte og mere tilpassede
vinificeringsteknikker.

Ud over klassiske AOC/AOP distrikter som fx Coteaux du Languedoc/Languedoc, Corbiéres, Fitou, Minervois og
Fauggres, har Languedoc leenge varet kendt for ikke mindre end ca. 60 beskyttede landomréder, sakaldte IGP-
distrikter (Indication Geographique Protegée). De var for kendte som Vin de Pays (VdP - landvine), men blev i 2009
lavet om til IGP, samtidig med at man dbnede op for muligheden for at skrive pa etiketten, hvilke druesorter man
anvender i vinen. IGP Pays d'Oc er et sakaldt "regional IGP" og deekker hele Languedoc (Hérault, Aude og Gard).
Gode producenter forstar at udnytte jordbund, klima, druesorter og moderne udstyr til at lave fremragende og
karakterfulde vine - ofte til rimelige priser.

Producenten

Det er Catherine og Laurent Delaunay samt deres datter, Jeanne, der star bag vinhuset Abbotts & Delaunay i
Languedoc. Huset er en del af familiens overordnede firma, Delaunay Vins & Domaines, tidligere kendt som Badet
Clément, som bl.a. ogsa inkluderer bourgognefirmaet Edouard Delaunay. Jeanne er 6. generation i vinfamilien
Delaunay og er winemaker og daglig leder af Abbotts & Delaunay.

12005 fik familien mulighed for at overtage vinfirmaet Abbotts og den tilherende ejendom, ”La Métairie d’Alon”,
beliggende i Magrie i den hejtbeliggende del af Aude-dalen (Limoux). Firmaet var blevet grundlagt i 1996 af den
australske kvinde, Nerida Abbotts, og navnet pa firmaet blev herefter Abbotts & Delaunay.

Domaine de la Métairie d’ Alon bestar i dag af 25 ha. vinmarker, fordelt pa 25 parceller og pa 11 navngivne vinmarker
omkring landsbyen Magrie, mellem Limoux og Roquetaillade. Vinmarkerne er alle ekologisk dyrkede og beplantet
med druesorterne Chardonnay og Pinot Noir. Vinene, der produceres under domaine-navnet, Métairie d’Alon, er alle
fornemme eksempler pa, hvad ”Bourgogne kan udvirke i Sydfrankrig”.

De gvrige Abbotts & Delaunay-vine afspejler pa bedste vis den enorme spaendvidde, som vinene fra Languedoc-
omradet i dag byder pa. Firmaet producerer her et bredt udvalg af AOP og IGP vine, som kvalitetsmassigt sigter hajt
og prismessigt fornuftigt!

Produktet

Viognier-druerne til denne vin hentes i Hérault og i Aude-dalen (sydlige del af Minervois-omradet) i IGP Pays d’Oc.
De ca. 10 ar gamle vinstokke vokser pa skraninger i en hejde af 150-200 m.o.h. med en ler- og kalkholdig
undergrund, som giver frugtrige, sprede og aromatiske vine. Cévennes- og Pyrenaer-bjergene i neerheden forsyner
vinmarkerne med rimelige mangder regn, som sikrer vandreserver i dybden.

Druerne hestes tidligt om morgenen, mens de endnu er kelige. Straks efter ankomsten til keelderen bliver druerne
presset og garet koligt pa staltanke. Derefter modnes vinen “sur lie” i nogle fi maneder pa staltanke, uden
forudgéende malolaktisk gering, for at bevare vinens friskhed og bid.

Vinen har en flot, gylden farve. I duften er den meget klassisk med let eksotiske nuancer af ferskner, abrikoser og
appelsin. Smagen er i den terre ende, med god friskhed og et godt bid samt en fyldig eftersmag. En kompleks og
charmerende Viognier. Prev den som aperitif, til fisk og skaldyr. Den kunne ogsé vaere perfekt til fx oksehalesuppe
eller en kraftig consommé. Serveres afkelet (10°C) men ikke iskold.




