ARMAGNAC

(CASTAREDE

Fondée en 1832

FAKTA

Armagnac

Lagring: Traefade.

Alkohol: 40.0%

Skrueldg: Nej
Varenummer: 07901106225

1962 VINTAGE ARMAGNAC CASTAREDE 40%

Bas Armagnac, Castarede

Distriktet

Armagnac er Frankrigs eldste brandy. Allerede i det 15. arhundrede — 250 ér for cognac — havde folk i Gascogne
draget fordel af regionens usadvanlige jordbund og klima til at fremstille en hvidvin, som senere blev destilleret til
armagnac. Klimamassigt ligger Armagnac saledes, at de kelige vinde fra Pyrenaerne opvarmes af de varmere vinde
fra Atlanterhavet. Det giver gode betingelser til omradets druesorter, med Folle Blanche som den mest udbredte, indtil
vinpesten phylloxera haergede omrédet i slutningen af 1800-tallet, og i dag primaert Ugni Blanc, Colombard, men
stadig ogsa Folle Blanche, som er kendt for at tilfere friskhed, frugt og bid til en armagnac. Hver drue giver en
bestemt karakter til vinen, som skal destilleres, og sammensztningen er derfor ret afgerende for det faerdige produkt.

Destillering er lidt speciel for armagnac, idet man — modsat fx cognac — laver en kontinueret destilleringsproces, som
giver lavere alkohol og mere aroma. Netop fordi alkoholen er lavere, behegver man fx ikke at tilsatte sa meget vand til
de yngre armagnacs, noget som ofte gor dem mere aromatiske - iser hvis man drikker dem i deres ungdom. Taler man
om aldre armagnacs, er der kun én méde at nedsatte alkoholen og ege kompleksiteten pa: Lagring pa traefade, ofte
lavet pa omradets egetraeer. Her far man en rig, bled og moden breendevin. Faktisk kalder man ofte armagnac "den
flejlsblede". Ingen brandy noget sted i verden ter overhovedet lade sig sammenligne med denne unikke drik. I revis
har franskmaendene eksporteret deres cognac, mens de selv har drukket armagnac. Det var altsé ikke kun de “tre
musketerer” (d’Artagnan var som bekendt fra Gascogne), der brugte armagnac som medicin!

Producenten

Armagnac Castaréde er grundlagt i 1832 og er i dag velkendt overalt i verden som det @ldste Armagnac-hus. 6
generationer i familien Castaréde har siden efterfulgt hinanden, og i dag er det Florence Castaréde, som lefter arven.
Armagnac Castaréde ejer 16 hektarer vinmarker samlet omkring familiens vinslot fra det 16. arh. i Mauléon
d'Armagnac - midt i distriktet Bas Armagnac, der betragtes som det bedste produktionsomrade. Vinmarkerne er
beplantet med druesorterne Folle Blanche, Colombard, Ugni Blanc og Baco. Castaréde er ganske selvforsynende med
druer, men keber ogsa bade druer, vine og udvalgte Armagnacs, som man lagrer i firmaets keeldre.

Castaréde er specialister i argangsarmagnacs, og den aldste argang i keelderen er p.t. 1893. Huset laver armagnacs,
som stilmassigt er elegante og afrundede, da deres brendevine generelt modner ekstremt laenge pa treefade, som i
ovrigt er fremstillet af lokale egetraeer. F.eks. er XO eller Hors d' Age modnet i 20 ar i forhold til de lovpligtige 10 ar.
Alle drgangs-armagnacs er udstyret med en bagetiket, der foruden at give garanti for den respektive drgang ogsé
oplyser om aftapningsdato.

Armagnac Castaréde rangerer blandt de absolutte topproducenter i Armagnac og har séledes gennem tiderne opnaet
talrige topscores ved internationale bedemmelser.

Produktet

Det er vigtigt at bemerke, at alle argangsarmagnacs opbevares pa fade og normalt kun aftappes lebende, néar ordrerne
anleber. Hver flaske er siledes udstyret med en bagetiket, som giver garanti for drgang og oplysning om
aftapningsdato. Det er fantastisk at opleve, hvor forskellige argangene i virkeligheden er, og hvor 'levende' meget
gamle argange kan vere, selvom de generelt vil virke bledere end nyere argange, som er mere domineret af
alkoholen. argangsarmagnac er en oplagt gave til jubileeum eller runde fadselsdage.
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