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Drue(r): 100% Tempranillo
Lagring: 12 Mdr pa Amerikanske fade og 24 Mdr
pa stal

Alkohol: 13.5%
Syreindhold: 5,2 g/L
Restsukker: 0,3 g/L
Skrueldg: Nej

Varenummer: 06300812135
Anbefales til:
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2021 TEMPRANILLO CRIANZA OKO

Navarra, Bodegas Ochoa

Distriktet

Navarra DO-distriktet ligger i det nordestlige Spanien tat ved Rioja distriktet, hvilket nok er arsagen til, at Navarra i
mange ar har levet en beskeden tilvaerelse i skyggen af "storebroderen". Men tingene er ved at @ndre sig til stor gleede
for dem, som leder efter gode spanske vine til rimelige priser. Her kan man blandt et stort udbud af vine fé rad til at
eksperimentere lidt.

I Navarra har man bl.a. hentet en del af fornyelsen i fortiden, ved igen at anvende druesorten Graciano, som engang
var meget almindelig i vinmarkerne, og som ofte tilforer mere kompleksitet end f.eks. Garnacha. Den beremte
vinforsegsstation i Olite 'EVENA' (Estacion de Viticultura i Enologia de Navarra - som Javier Ochoa fra Bodegas
Ochoa i mange ar var leder af), har siden 1981 haft en serdeles markant indflydelse pa den store fornyelse, der er sket
i dette distrikt. Forseg i vinmarker (med nye druesorter/vinstokke, beskaringstekniker, sygdomsbehandling osv.) og i
keelderen (geertyper, fadtyper, assemblage, modning, filtrering m.m.) samt et omfattende uddannelsesprogram for
vinproducenterne i omradet har varet guld verd...!

Producenten
Bodegas Ochoa ligger i byen Olite, hovedstaden i provinsen Navarra, og hvor vinproduktion kan fores tilbage til det
14. drhundrede.

Siden 1845 har familien Ochoa dyrket sine egne marker her og produceret vine udelukkende med egne druer. Denne
uathengighed har igennem alle arene givet familien en veerdifuld mulighed for have fuld kontrol over alle stadier i
tilblivelsesprocessen af deres vine, hvilket har veret med til at sikre Bodegas Ochoa en meget sterk position i dette
nordspanske vindistrikt.

Siden 2015 har sestrene Adriana og Beatriz i fellesskab, og som 6. generation, varet i front i familiefirmaet. Adriana
er ansvarlig for vinifikationen og for dyrkningen af de i alt 140 ha. vinmarker og er i sit virke s@rdeles kompetent og
innovativ. Inden sin indtraeden i familiefirmaet studerede hun enologi i Bordeaux og indhentede vaerdifuld praktisk
erfaring hos flere prestigiose producenter, herunder bl.a. Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande i Pauillac.
Den handelsuddannede lillesoster, Beatriz, har ansvaret for administrationen af vinhuset og salget af vinene, s&
sammen har de to sestre et godt overblik og alle vigtige funktioner i vinhuset.

Pa Bodegas Ochoa arbejder man kontinuert og mélrettet pa at udvikle og forbedre processer og teknikker, der tager
sigte pa at opna savel en mere baredygtig profil som en hejnelse af kvaliteten pa vinene. I 2015 indledte sestrene ved
deres overtagelse en successiv overgang til fuld ekologisk produktion, og hvor red- og rosévinene i den forbindelse
har ferste prioritet. Man har desuden foretaget intensive studier af de forskellige gertyper, som findes pa vingérden.
Ud af i alt 160 lokalt-registrerede geertyper har man udvalgt 4, som man anvender i geeringsprocesserne, og som
tilforer praecis den kvalitet og originalitet i vinene, som man egnsker frembragt hos Bodegas Ochoa.

Produktet

Den ekologiske (fra 2018) Tempranillo Crianza er lavet pa druer hostet pd vinmarken Santa Cruz i Traibuenas
omréadet. Her finder man en meget kalk- og lerholdig jord, som giver god drening i dybden, men et meget lavt
indhold af organisk materiale. Udbyttet er derfor ret begranset, men kvaliteten til gengaeld meget hej. For at forbedre
kvaliteten yderligere og i @vrigt praktisere en mere miljovenlig dyrkning uden ukrudtsmidler, har man i nogle &r
sammen med UPNA (Navarra Universitetet) kort et kontrolleret program, hvor man lader graes gro mellem rekkerne.
Det har givet forbleffende positive resultater.

Det var egentlig Javier Ochoa som i 1986, lancerede Spaniens forste Crianza pa ren Tempranillo, efter flere ars
forseg. En modning i min. et ar pd amerikanske egetraesfade (225 1.) sikrer en god balance mellem trackarakter og vin.
Tempranillo er meget aromatisk med flotte, krydrede nuancer i bade duft og smag. En smule sedme og en god
spradhed giver en meget kompleks vin i smagen. Den udvikler sig fint i glasset med nuancer af kirsebzar, merke beer,
samt anis og vanilje i eftersmagen.

Den kan anbefales til f.eks. krydrede sammenkogte retter. Men vinens klasse og finesse gor den ogsa velegnet til
sartere retter med kalveked, fjerkrae eller fuglevildt. Vinen ma gerne abnes og evt. haldes pa karaffel ca. en halv time
for servering.




