
SIMPLY 0 WHITE

Alkoholfri
Distriktet
Grundlæggende findes der to typer alkoholfrie vine (lavet på druer), nemlig den, hvor man ved en såkaldt ”vacuum-
dealkoholiserings" teknik fjerner alkoholen fra en gæret vin, og den hvor man macererer druerne uden gæring. I begge 
tilfælde er kvaliteten af de anvendte druer afgørende for det færdige resultat.

- Mange mener, at dealkoholiserings-teknikken giver alkohofrie vine, der minder mest om en "almindelig" vin, og 
hvor den oprindelige karakter stor set er uændret. Teknikken foregår ved lav temperatur og fjerner hverken aroma, 
smag, bobler eller de gavnlige vitaminer og polyfenoler fra vinen. Ved at fjerne alkoholen sænker man samtidigt 
indholdet af kalorier fra 70 kcal. for 10 cl. vin til ca. 18 kcal. for 10 cl. alkoholfri vin. Da boblerne i en mousserende 
vin forbliver, behøver man ikke at tilsætte kulsyre for at bevare den brusende stil. Bemærk, at EU-lovgivning 
forbyder, at dealkoholiserede vine bærer øko mærkatet til trods for, at vinen evt. er baseret på økologiske druer.

- Macerations-teknikken: Efter en afstilkning og en skånsom knusning af druerne bliver de macereret køligt (4°C) 
med deres skind i nogle timer, for at opnå maksimal ekstraktion af aroma, smag, polyfenoler, anthocyaniner, tanniner, 
resveratrol og mineraler. Derefter bliver druerne presset, og mosten bliver enten aftappet uden gæring, eller modnet 
køligt (for at undgå gæring) på neutrale beholdere. Nogle producenter har deres egen opskrift for at give "vinen" mere 
fylde, fedme eller aromatisk kompleksitet, ved fx tilsætning af druekerner eller modning på træfade. For at opnå en 
"sparkling"-effekt for disse vine, er man nødt til at tilsætte kulsyre inden aftapning.

Producenten

Produktet
SIMPLY er en serie af vine uden alkohol (<0,5% alkohol - hvilket ifølge EU-lovgivning må kaldes alkoholfri). 

Denne SIMPLY 0 WHITE er fremkommet ved, at man først laver en almindelig vin med plukning af druerne samt en 
afstilkning, presning og gæring af mosten - evt. med tilsætning af gærkultur. Det er under denne proces, at vinen får 
sine karakteristiske aromaer og smagsnuancer. 

Umiddelbart efter anvender man den bedste metode for alkoholfri vin, nemlig en "vacuum-dealkoholiserings-teknik", 
hvor alkoholen fordamper ved lav temperatur. En kølig modning på ståltanke foretages efterfølgende for at stabilisere 
vinen, inden aftapning.  

SIMPLY 0 WHITE er en frisk, umiddelbar, hvid, alkoholfri vin, med sprøde nuancer af grønne æbler og citrusfrugter 
samt mere sødmefulde toner af ferskner og mirabeller. I smagen har vinen en god harmoni mellem sprødhed og 
frugtsødme, med en ret charmerende eftersmag. 

Vinen vil egne sig fint til velkomst, til et lille glas i utide, men også til grønsagsretter, eksotiske skaldyrs- eller 
fiskeretter, asiatiskprægede fjerkræsretter og til frugtdesserter.

FAKTA
Alkoholfri
Drue(r): 100% Diverse
Lagring: Ståltanke
Alkohol: 0.0%
Syreindhold: 5,5 g/L
Restsukker: 42 g/L
Skruelåg: Ja
Varenummer: 00317020035


