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Drue(r): 100% Chardonnay

Lagring: 12 mdr. pa sma treefade (20% nye) + 6
mdr. pa staltanke.

Alkohol: 13.0%
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2024 PULIGNY-MONTRACHET 1. CRU

Champ Gain, Domaine Francois Carillon

Distriktet

Et af de mest kendte omrader for produktion af hvidvine i verden er uden tvivl Puligny-Montrachet i Cote de Beaune.
I starrelse fylder Puligny kun halvdelen af Meursaults areal og 2/3 af Chassagnes — begge hvidvinsproducerende
nabokommuner, men i beremmelse slar Puligny dem begge. Det er i jordbunden, man skal finde arsagen til Puligny-
Montrachets serlige kvalitet. Ud over Bourgognes klassiske blanding af kalk og ler finder man her lag med smasten,
som sikrer en god drening og samtidig optager varmen ved overfladen og afgiver den senere.

Det er i gvrigt oprindeligt til vandet og ikke til vinen, kommunen skylder sit navn, idet omradet i Middelalderen var
kendt for sine mineralvandskilder og for sine sumpede omrader (som pa gammelt fransk hed "pol"). Fra Poligny —
stedet med vand — blev det til Puligny. Desuden var det Grand Cru-marken Montrachet, som gav anden del af navnet,
en mark, som Puligny ma dele med naboen Chassagne i lighed med Grand Cru-marken Batard-Montrachet. Men
Puligny har dog to Grand-Cru-marker for sig selv nemlig Chevalier-Montrachet og Bienvenues-Batard-Montrachet og
i ovrigt flere fremragende 1. Cru marker.

Producenten

Familien Carillon har lange og stolte traditioner for vindyrkning, da en af deres forfeedre, Jean Carillon, allerede i
1520 var vinbonde i Puligny. Fra 1960’erne og frem til 2010 var det Louis Carillon, der var i front i firmaet af samme
navn, men efter dennes ded delte de to senner, Jacques og Frangois, familiens dengang 12 ha. vinmarker mellem sig.
Fra argang 2010 har det saledes vaeret vinene fra Domaine Frangois Carillon, som vi har haft forngjelsen af at kunne
tilbyde. Frangois ejer og dyrker i dag i alt 16 ha. vinmarker fordelt i kommunerne Puligny-Montrachet, Chassagne-
Montrachet og Saint-Aubin. Listen over de fornemme parceller som huset ejer, er ganske enkelt imponerende, og
samtidig er diversiteten meget betydelig, da portefoljen af vine er spredt ud pé ikke ferre end 16 forskellige
appellationer i de tre kommuner.

Francois Carillon anses som en af de mest betydende producenter i Puligny-Montrachet, og hans dygtighed og
serigsitet er kendt langt ud over landsbyens graenser. Det smitter naturligvis af pa kvaliteten af vinene, som med rette
anses for at tilhere den absolutte elite i det distrikt, som samtidig er det fineste og mest prestigiose, nar det gaelder
hvidvinene i Bourgogne.

Produktet

Navnet ”Champ-Gain” betyder noget i retningen af ”genvundet mark”, og siger noget om, at vinmarken blev indrettet
pé et areal, som oprindeligt var skov, pa den evre del af Montrachet-skraningen. Den ligger vest for landsbyen
Puligny, ved graensen til St. Aubin mod sydvest og Blagny mod nord, lige ovenfor vinmarken ”Les Folatiéres”.
Hgjden, som gar fra ca. 320 til 380 m.o.h. - nermest pa graensen til hvor hgjt man kan dyrke vin - og orienteringen
mod est, giver masser af sol om dagen og ret kelige nztter, forhold som giver en langsom, stabil modning af druerne
og derved masser af aroma, spredhed og smag. Desuden giver den ler- og kalkholdige undergrund med en meget
stenrig overflade en finesse, mineralitet og klasse, som man ellers kun finder i Grand Cru-vine.

Frangois Carillon ejer en parcel pé ca. 2 ha. i vinmarken Champ-Gain, beplantet med Chardonnay-vinstokke, som er
over 50 ar gamle. Vinificeringen er tilpasset argangen, men hovedreglen er, at mosten fér et kort ophold pa store tanke
efter presningen, inden den flyttes til franske traefade (228 1., 20% nye) hvor geringen foregar. Efter en malolaktisk
geering bliver vinen modnet i 12 méneder pa de samme fade. Til sidst modnes vinen i 6 maneder pa staltanke. Vinen
er naturligt dekanteret og kun let filtreret inden aftapning.

Det er de frugtrige, aromatiske og en smule eksotiske toner, som dominerer i duften for Champ-Gain, med lekre,
xteriske nuancer af citrusfrugter, melon og mango. Smagen er mineralsk, frisk og med god struktur, og med iltningen
far vinen mere delikate og komplekse toner. I eftersmagen finder man ogsa letragede nuancer (flint), men forst og
fremmest en god syre. Servér den til de bedste kreationer med skaldyr (hummer, krabbekloer, osters) eller fisk.
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