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FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 10 mdr. pa franske traefade (12% nye)
Alkohol: 14.0%

Syreindhold: 5,4 g/

Restsukker: 0,4 g/L

PH veerdi: 3.54

Skruelag: Nej

Varenummer: 05507011835
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CARPE DIEM

RSON VALLEY

2018 PINOT NOIR CARPE DIEM

Domaine Anderson, Anderson Valley

Distriktet

Anderson Valley ligger i Mendicino County ca. 200 km. nord for San Francisco og nyder godt af de kelige vinde fra
Stillehavet, som gor det til det keligste omrade i Californien. Det betyder bl.a. store temperaturforskelle mellem dag
og nat og derved en lang modningsproces, som giver perfekte druer til fx mousserende vine, hvor aroma og friskhed
er afgarende. Desuden sikrer en god draning i den smastensholdige undergrund, at der etableres vandreserver i
dybden, som man kan udnytte i terkeperioder. Anderson Valley er i dag et af de vigtigste omrader i Nordamerika for
Pinot Noir, men ogsa for Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling og Gewurztraminer.

Selv om Anderson Valleys vinhistorie kan fores tilbage til slutningen af 1800-tallet, hvor italienske tilflyttere
introducerede Zinfandel, var det forst, da en handfuld vinproducenter (fx Husch, Edmeades og Navarro) sa omréadets
potentiale i 1970'erne og beplantede nye vinmarker, at man oplevede en opblomstring. I 1980'erne fulgte flere
sparkling-producenter trop (bl.a. Champagnehuset Louis Roederer). Distriktet byder i dag pa masser af speendende
stille- og sparkling-vine, som i omradet kan nydes i en af de mange smagekeeldre eller pa de lokale, hyggelige
restauranter.

Producenten

Da det beromte Champagnehus Louis Roederer (ejet af familien Rouzaud) i starten af 1980’erne indledte deres sogen
efter det optimale sted til produktion af "top-mousserende” vine i Californien, valgte man Anderson Valley i
Mendocino County i det nordlige Californien. Her fandt man det helt rigtige terroir - perfekte jordbundsforhold og et
relativt keligt klima grundet beliggenheden tat ved Mendocino-kysten. Roederer Estate var dermed en realitet og her
pa dets tilherende 234 ha. kunne man under ideelle betingelser dyrke Pinot Noir og Chardonnay - de vigtigste
druesorter til produktion af store mousserende vine som fx husets hgjtestimerede “Quartet”. Senere overtog man ogsa
en anden producent af mousserende vine i Anderson Valley - Scharffenberger Cellars naer Philo, nordvest for
Boonville.

Onsket om ogsa at producere stille” vine pa Chardonnay og Pinot Noir forte i slutningen af 1990’erne til at man
skabte vinserien "Carpe Diem” og senere til grundleggelsen af vinhuset Domaine Anderson. De tre forskellige
vinmarker i tre forskellige subregioner i Anderson Valley AVA som Domaine Anderson bestar af (Dach Vineyard
(7,6 ha.) i subregionen Poleeko i den midterste del af Anderson Valley, Walraven Vineyard (5,6 ha.) i den nordlige
subregion Boonville og Pinoli Wineyards (3 ha.) i subregionen Deep End som ligger taettest pa Stillehavet og derfor er
keligst), er valgt helt optimalt i forhold til at skabe komplekse vine.

Filosofien er klar: Man forseger, med minimal indgriben under vinificeringen, at lave vine som udtrykker en agte
Anderson Valley-stil kombineret med en nasten klassisk elegance, som man ofte finder i franske vine.

Produktet

Pinot Noir Carpe Diem er lavet pa druer hestet pa udvalgte parceller pa Roederers ejendomme i Anderson Valley,
bade pa ’kelige” vinmarker mod kysten og “varmere” i midten af distriktet. Hosten foretages om natten, nar
temperaturen er lavest, og druerne afstilkes straks efter ankomsten til keelderen. Druerne fra de forskellige parceller
geeres separat i ca. 12 dage med druernes egen gaer i en kombination af staltanke og sma franske treefade. Presningen
fortages i sma, lodrette treepresser og overfores derefter til 228 1. Bourgogne-fade (12% nye) fra bl.a. Frangois Freres,
Sirugue og Seguin Moreau. I lgbet af vinteren og foerste del af foraret gennemgar vinen en langsom malolaktisk
gaering, hvorefter den modner videre i de samme fade i 10 mdr. Sammenstikningen af vinene fra de forskellige
parceller foretages umiddelbart for aftapningen, hvor vinen ogsa bliver filtreret ganske let.

Pinot Noir Carpe Diem har en merk, rubinred farve. I duften finder man nuancer af solbar, merke kirsebaer, blommer,
og sarte toner af cedertra og vanilje. I den velstrukturerede og sprede smag finder man komplekse nuancer af
friskplukkede baer, skovbund, eksotiske krydderier og en smule sort peber.

Server den til retter med kalv, okse eller lam, gerne med skovsvampe. Prov den ogsa til oste som asiago, manchego
eller lignende.
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