FAKTA

Sede vine

Drue(r): 30% Sauvignon Blanc, 70% Sémillon
Lagring: 12 Mdr pa Franske fade

Alkohol: 13.5%

Syreindhold: 3,72 g/L

Restsukker: 98 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 01429522421

Anbefales til:

2024 PETIT GUIRAUD OKO

2. vin Chateau Guiraud, Sauternes

Distriktet

Omréderne pé venstrebredden af Garonne-floden, som producerer sede hvidvine, er klemt inde i det sydlige Graves
og bestar egentlig af 3 omrader: Sauternes, Barsac og Cérons. Kun to af disse distrikter mé anvende Sauternes
AOC/AOP-appellationen, nemlig Barsac (som ogsa gerne ma benytte sig af Barsac AOC/AOP) og Sauternes, som
selv samler 4 kommuner, nemlig Preignac, Bommes, Sauternes og Fargues. Nar man taler om 5 kommuner i
Sauternes, er det altsd fordi Barsac taelles med. Det er de mange sma forskelle i undergrunden og i eksponeringen mod
solen, som hovedsageligt er drsagen til visse slottes sarlige kvalitet eller stil. Jordbunden bestar hovedsageligt

af ”graves” (smasten), ler, sand og kalk ved overfladen og kalk, graves og ler i undergrunden. Det er faktisk i de
omrader, hvor der er mest ler og "graves", at man finder de bedste slotte, men det er samtidig de steder, hvor det er
mest nedvendigt med en god draning af jorden for at producere kvalitetsdruer, som er optimalt angrebet af “botrytis”.

Sauternes AOC/AOP teeller i alt ca. 1.900 ha (ca. 1.500 ha. hvis man ikke teller Barsac med) og producerer totalt ca.
5 mio. flasker arligt, som dog kun udger 2% af Bordeaux' totale produktion. Generelt finder man en
druesammensatning, som giver stor plads til Sémillon (ca. 80%, giver en delikat aroma, velour og kompleksitet) og
Sauvignon (20%, giver struktur, syre og sarte muskatagtige nuancer). Muscadelle er — desvaerre — efterhanden yderst
sjeelden. Sauternes vine er meget likorese og fede men samtidig meget aromatiske, sprede og delikate, iser nar de far
lov at modne (gerne 20-50 &r eller mere i de gode argange). Det er her, man finder slotte som Ch. Yquem, Ch.
Suduiraut, Ch. Rieussec og Ch. la Tour Blanche.

Producenten

Chateau Guiraud, Sauternes 1. Cru Classé (1855), er beliggende ca. 45 km. syd for byen Bordeaux og hed

oprindelig ”La Maison Noble du Bayle”, for det i 1766 blev kobt af Bordeaux-kebmanden Pierre Guiraud. Slottet
forblev derefter i samme families eje i 240 ar, indtil det i 2006 blev solgt til fire venner med en felles og stor interesse
for vin: Erhvervsmanden Robert Peugeot og tre vinproducenter - Olivier Bernard, Stephan Von Neipperg og Xavier
Planty (sidstneevnte havde i flere ar forinden veeret slottets bestyrer).

Et gennemgribende restaureringsarbejde blev efterfolgende ivaerksat, savel 1 vinmarkerne (som allerede under Xavier
Planty og det tidligere ejerskab var i overgang til ekologisk dyrkning) som i slots- og kalderbygningerne.
Anstrengelserne har i den grad baret frugt - vinene fra Chateau Guiraud er bedre end nogensinde og lever til fulde op
til den fornemme status som 1. Cru Classé.

Ejendommen omfatter 128 ha., hvoraf de 85 ha. er beplantet med vin - fordelt pad 65% Sémillon og 35% Sauvignon
Blanc, og i 2010 fik slottet sin officielle godkendelse som ekologisk producent. Udbyttet i vinmarkerne er begranset
til ca. 12 hl./ha. hvilket siledes er mindre end halvdelen af de tilladte 25 hl./ha. Det medferer selvsagt en meget hej
aroma- og smagskoncentration i druerne. For yderligere at hgjne kvaliteten pa Chateau Guiraud foretager man en
omhyggelig selektering af savel druer som af de forskellige fade, hvorpa vinen modner (18-24 maneder pa 225 1.
barriques, hvoraf 1/3 bliver fornyet hvert ar). Hvad der pa den made ikke skonnes at vaere absolut topkvalitet, indgér
herefter i slottes 2. vin - Petit Guiraud, som nok er mindre fin end 1. vinen, men som ikke desto mindre kandiderer til
at vaere “’best buy” i Sauternes.

Produktet

Sauternes 'Petit Guiraud' er Chateau Guiraud ler Grand Cru Classés anden vin og er normalt sammensat af vine som
frasorteres under sammenstikningen af forste vinen pa slottet, nar vinene fra de forskellige druesorter og parceller
blandes sammen, efter ca. et ars modning pa fad. Ofte fravaelger man vine fra parceller med yngre vinstokke eller vine
fra fade, som afviger en smule fra stilen, man gerne vil have til forste vinen. De frasorterede vine bliver overfort til
staltanke og afkelet for at standse evt. restgaering og lade vinen bundfzlde naturligt i ca. 3 méaneder.
Druesammensatningen kan variere en smule efter argangen, men ligner som regel forste vinen med 65% Sémillon og
35% Sauvignon Blanc - alle gkologiskdyrkede.

Bade i duften og smagen har Petit Guiraud slottets klassiske, flotte karakterer af grapefrugt, passionsfrugt, ferskner og
honning, men har dog mere friskhed og spredhed end forste vinen. Den har helt klart storebrorens sjeldne
kombination af charme og fedme, og virker allerede meget harmonisk og indtagende i sin ungdom. Eftersmagen er
lang og slutter meget feminin og delikat. Det kan man kalde for 'Haute Couture' inden for vin!En perfekt ledsager til
foie gras, dessert, blaskimmeloste eller ganske enkelt som aperitif.




