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Sede vine

Drue(r): 100% Moscatel de Grano Menudo
Lagring: 6-8 mdr pa stal

Alkohol: 15.0%

Syreindhold: 4,5 g/L

Restsukker: 258 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 06300522025

Anbefales til:
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Navarra, Bodegas Ochoa

Distriktet

Navarra DO-distriktet ligger i det nordestlige Spanien taet ved Rioja distriktet, hvilket nok er &rsagen til, at Navarra i
mange ar har levet en beskeden tilvaerelse i skyggen af "storebroderen". Men tingene er ved at @ndre sig til stor gleede
for dem, som leder efter gode spanske vine til rimelige priser. Her kan man blandt et stort udbud af vine fé rad til at
eksperimentere lidt.

I Navarra har man bl.a. hentet en del af fornyelsen i fortiden, ved igen at anvende druesorten Graciano, som engang
var meget almindelig i vinmarkerne, og som ofte tilforer mere kompleksitet end f.eks. Garnacha. Den beremte
vinforsegsstation i Olite 'EVENA' (Estacion de Viticultura i Enologia de Navarra - som Javier Ochoa fra Bodegas
Ochoa i mange ar var leder af), har siden 1981 haft en serdeles markant indflydelse pa den store fornyelse, der er sket
i dette distrikt. Forseg i vinmarker (med nye druesorter/vinstokke, beskaringstekniker, sygdomsbehandling osv.) og i
keelderen (geertyper, fadtyper, assemblage, modning, filtrering m.m.) samt et omfattende uddannelsesprogram for
vinproducenterne i omradet har veeret guld veerd...!

Producenten
Bodegas Ochoa ligger i byen Olite, hovedstaden i provinsen Navarra, og hvor vinproduktion kan fores tilbage til det
14. drhundrede.

Siden 1845 har familien Ochoa dyrket sine egne marker her og produceret vine udelukkende med egne druer. Denne
uathangighed har igennem alle arene givet familien en veerdifuld mulighed for at have fuld kontrol over alle stadier i
produktioen af deres vine, hvilket har vaeret med til at sikre Bodegas Ochoa en meget steerk position i dette
nordspanske vindistrikt.

Siden 2015 har sestrene Adriana og Beatriz i fellesskab, og som 6. generation, varet i front i familiefirmaet. Adriana
er ansvarlig for vinifikationen og for dyrkningen af de i alt 140 ha. vinmarker og er i sit virke s@rdeles kompetent og
innovativ. Inden sin indtraeden i familiefirmaet studerede hun enologi i Bordeaux og indhentede vaerdifuld praktisk
erfaring hos flere prestigiose producenter, herunder bl.a. Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande i Pauillac.
Den handelsuddannede lillesoster, Beatriz, har ansvaret for administrationen af vinhuset og salget af vinene, s&
sammen har de to sestre et godt overblik over alle vigtige funktioner i vinhuset.

Pa Bodegas Ochoa arbejder man kontinuert og malrettet pa at udvikle og forbedre processer og teknikker, der tager
sigte pa at opna savel en mere baredygtig profil som en hejnelse af kvaliteten pa vinene. I 2015 indledte sestrene ved
deres overtagelse en successiv overgang til fuld ekologisk produktion, og hvor red- og rosévinene i den forbindelse
har forste prioritet. Man har desuden foretaget intensive studier af de forskellige gaertyper, som findes pé vingarden.
Ud af i alt 160 lokalt-registrerede geertyper har man udvalgt 4, som man anvender i geeringsprocesserne, og som
tilforer praecis den kvalitet og originalitet i vinene, som man egnsker frembragt hos Bodegas Ochoa.

Produktet

Hos Ochoa har man i mange ar interesseret sig for Moscatel druen og isar for Moscatel "de grano menudo” (med sma
ber), som er plantet pa ejendommen, og som giver de bedste Moscatel vine. To bestemte sydvendte parceller pa
vinmarken “’Finca el Bosque™ i Traibuenas er blevet udvalgt pracis til denne drue. Vinstokkene er beskaret

efter ”double cordon” princippet for at give en god luftning af druerne, og en gren hest i lgbet af sommeren sikrer en
god selektering af druerne. Adriana Ochoa insisterer pa, at hemmeligheden bag kvaliteten for en god dessertvin er et
lavt udbytte, som giver mere koncentreret most, og ekstremt sunde og fuldmodne druer.

Teknikken bag en sed Moscatel bestér i at standse geringen ved en hurtig temperaturseenkning, mens vinen stadig har
sin delikate sadme og frugtkarakter. Bemaerk, at selv om Ochoas Moscatel holder en hgj alkoholprocent, virker den
meget friskere end mange andre spanske Moscatel.

Ochoa Moscatel har en fantastisk frisk og spred sedme i bade duft og smag og virker utroligt harmonisk. Den balance,

man finder mellem segdme, frugt og finesse, er ganske enkelt enestdende. Brug den som et lille glas til apéritif eller
sammen med f.eks. frugttaerter, sorbet eller soufflé. Bor serveres afkalet men ikke iskold.
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