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CA' peL. BAIO

VITICOLTORI IN TREISO E BARBARESCO

FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Nebbiolo

Lagring: 10-15 mdr. pa store fade (20-30 hl.).
Alkohol: 14.0%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 06019012435
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R|TIVIT]™

» A
fspet

| R
o Cexpericnce

LANGHE
Pt L
NEBBIOLO

2024
BRICDELBAID”

2024 LANGHE NEBBIOLO BRIC DEL BAIO DOC

Ca' del Baio, Piemonte

Distriktet

Langhe DOC/DOP dekker over hele Cuneo provinsen i det nordvestlige Italien og spaender dermed ogsa over et bredt
spektrum af vine - sdvel rede som hvide. Navnet Langhe anvendes bl.a. for vine fra fx Alba, Roero, Dogliani
ommunerne, men ogsa fra distrikterne Barolo og Barbaresco, sdfremt de ikke er produceret pd 100% Nebbiolo, som
pékraevet for netop disse vine. Hvis DOC/DOP Langhe bliver efterfulgt af en druesort pa etiketten, skal druesorten
udger min. 85% af vinen.

Langhe Nebbiolo DOC blev introduceret i 1993 og omfatter skraningerne omkring Alba med omréder som Barolo og
Barbaresco. Loven kreever et minimum pa 85% Nebbiolo, som séledes ofte suppleres med fx Barbera eller andre
druer.

Producenten

Ca’ del Baio har igennem 4 generationer og siden 1880 varet ejet og drevet af familien Grasso. Familien rader i dag
over en fornem portefolje af marker i nzerheden af landsbyen Treiso (7 km. fra Alba), samt i selve Barbaresco. De har
saledes parceller i nogle af de bedste marker i omrédet, herunder i ”Asili”, ”Valgrande”, ”"Marcarini” og "Pora”. Ca’
del Baio har (naturligvis) primert tilplantet markerne med Nebbiolo, men de dyrker ogsa Barbera, Dolcetto, Moscato,
Chardonnay og... Riesling! Det er 3. og 4. generation, i skikkelse af Giulio Grasso og sine to enologuddannede detre,
Paola og Valentina, der sammen har ansvaret for driften i dag, men is@r Paola har lebende faet overdraget en stadig
storre del af ansvaret.

Ca’ del Baio har de senere ar gennemgaet en fantastisk positiv udvikling og har evnet at kombinere tradition og
innovation pa bedste vis. Rustfrie staltanke, store klassiske fade pa 20-30 hl. (fra topproducenten Gamba) og mindre
fade af 500 og 225 1. bruges med sikker fornemmelse for at skabe store vine i fuldendt harmonisk balance. Under
geringen bruger man kun druernes naturlige ger og tilsatter ikke andet til vinen end en meget begrenset mengde
SO2 (svovldioxid), som er med til at sikre vinene en god udvikling under modningen pa flaske.

Forende italienske og internationale vinguider er i dag enige om at placere Ca’ del Baio blandt eliten af producenter i
Barbaresco, og det var saledes slet ikke nogen tilfeeldighed, at Giulio Grasso i 2016 fik tildelt den meget fornemme
pris “Viticoltore dell’anno” (Arets “vinmager”) af den hejt respekterede italienske vinguide *Gambero Rosso”.

Produktet

”Bric del Baio”, Langhe Nebbiolo laves pd 100% Nebbiolo druer, som hentes pa en handfuld topparceller i Treiso og
Barbaresco. Disse parceller har det til faelles, at de alle vender mod vest, er beplantet i 2001 og bestar hovedsageligt af
kalk- og mergelholdig undergrund, noget som giver bade finesse, aroma og struktur til vinene. Vinen er gaeret pa
staltanke og overfores derefter til slavonske treefade (20-30 hl. ”botti” fra Gamba), hvor den gennemgar en
malolaktisk gaering og bliver derefter modnet i 10-15 maneder.

Vinen har en flot, dyb, rubinred farve. I duften afslerer den klassiske frugtrige toner af syltede kirsebaer og blommer.
Smagen er kompleks og kedfuld med en elegance, som ger den behagelig allerede i sin ungdom. Det er en meget
harmonisk og charmerende vin - typiske kvaliteter for store vine fra Piemonte. Prov den til klassiske italienske retter
med kalv, okse, lam eller til pastaretter. Ogsa velegnet til hvidskimmeloste. Serveringstemperatur: 16-18°C.




