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2005 DOM PERIGNON ROSE

Distriktet

Champagne er et af de mest beremte vindistrikter i verden takket vare dets vine af samme navn, som gennem
arhundreder har varet synonyme med prestige og det lidt sofistikerede liv. Omradet er ca. 34.000 ha. stort og ligger
omkring 150 km. nordest for Paris, hvilket (i klassisk forstand) ger det til et af de nordligst beliggende vinomrader i
verden. Omradet ligger i en unik klimazone, hvor det kontinentale og oceaniske klima medes, hvilket giver relativt
kelige somre. Det bidrager til en langsommere modning af druerne, hvilket er en neglefaktor, da den giver druerne
mulighed for at bevare en hej syre - afgerende for champagnens karakteristiske friskhed og elegance. Jordbunden i
Champagne-distriktet er ogsa unik. Den er nemlig meget rig pa kalksten, iseer i form af kridt (Kimmeridge kalk), og
sammen med et hejt indhold af fossile esters, snegle og andre marine-organismer, bidrager det alt sammen til den
serlige friskhed og udtalte mineralitet, som en god champagne byder pa.

Fra de verdensberomte champagnehuse til de sma producenters nichevine reprasenterer Champagne en kompleks og
fascinerende verden - en destination for luksus, kultur og tradition, og hvor hver flaske champagne er et symbol pa
arhundreders historie og handveerk.

Producenten

Dom Pérignon er en af de mest prestigefyldte champagner i verden, produceret af Moét & Chandon. Navnet Dom
Pérignon stammer fra en benediktinermunk, som var en pioner inden for kvalitetsforbedring af champagnevin.
Selvom det er en udbredt myte, opfandt Dom Pérignon ikke champagnemetoden, men han bidrog vaesentligt til
udviklingen af champagne som vi kender den i dag.

Dom Pérignon er kendt for sin exceptionelle kvalitet og konsistens. Champagnen produceres kun i de bedste drgange,
hvilket betyder, at hver flaske er en vintage champagne. Dette sikrer, at vinen altid er af hgjeste kvalitet. Dom
Pérignon er ogsé kendt for sin lange lagringstid, hvilket giver vinen en kompleks og raffineret smagsprofil.

Champagnen er kendetegnet ved sin fine mousse, delikate bobler og en kompleks aroma, der ofte inkluderer noter af
hvide blomster, citrusfrugter, stenfrugter og ristede nedder. Smagen er fyldig og velafbalanceret med en lang og
vedvarende eftersmag.

Dom Pérignon er ikke kun en vin, men ogsa et symbol pa luksus og elegance, ofte forbundet med festlige lejligheder
og eksklusive begivenheder. Produktionen af Dom Pérignon er en velbevaret hemmelighed, men det anslas, at der
produceres omkring 2 millioner flasker om aret.

Produktet

Dom Pérignon Rosé 2005 er en exceptionel champagne, der straekker de zstetiske principper for Dom Pérignon. Aret
2005 var preget af kontraster med en varm og ter sommer, efterfulgt af regn og keligt vejr i september. Dette
resulterede i en begranset mangde druer af enestaende kvalitet med en hidtil uset aromatisk modenhed.

Champagnen er kendt for sin livlige og strukturerede mundfelelse, der virkelig fremhaver dens rigdom. P4 nasen er
der tropiske noter af guava og karryblad, som smelter sammen med mere klassiske noter af zest og meget moden
stenfrugt. Kakaonoter og ristede krydderier komplementerer helheden.

Pa ganen har vinen en markant vinositet. Dens oprindelige rigdom udvider sig og bekrafter sig selv, hvilket ger den
mere fysisk, kraftfuld og struktureret. Den har en bemarkelsesveerdig leengde i munden med et strejf af lakrids og en
baggrund af saftig, bitter blodappelsin.

Dom Pérignon Rosé 2005 er en del af den store historie om Dom Pérignon Rosé, og hver argang tilbyder noget nyt af
sig selv.




