FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Chenin Blanc

Lagring: 15 mdr. pa staltanke og traefade + 8
mdr. pa flaske.

Alkohol: 12.0%

Syreindhold: 5,6 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 05525622235

2022 CHENIN BLANC JURASSIC PARK

Santa Ynez Valley, Leo Steen Wines

Distriktet

Det californiske AVA-distrikt Santa Ynez Valley er det storste vinomrade inden for Santa Barbara County, nord for
Los Angeles. Selve distriktet Santa Inez danner et langt ost-vest vendt band umiddelbart nordvest for byen Santa
Barbara.

Fra meget kelige temperaturer mod vest (Stillehavet) oplever man, at klimaet bliver varmere, nir man bevager sig
mod est mod Cachuma-seen. Derfor dyrker man mest Pinot Noir mod Stillehavet og Cabernet og Merlot mod ost,
men omradet har ogsa vist sig velegnet til dyrkning af klassiske druer fra Rhone og Italien. Ogsa hvide druer som

Chenin Blanc og Chardonnay trives godt her.

Producenten

Bag Leo Steen Wines finder man danskfedte Leo Steen Hansen. Som sen af en kekkenchef blev hans interesse for
god vin og mad vakt i en tidlig alder, og den interesse (iser for vinen) blev ikke mindre af, at han som 20-arig kom i
leere hos sommeliermester Orla Farmann pa Munkebjerg Hotel. Senere havde han i nogle r jobs pa gode restauranter
i Frankrig, Spanien og Italien, mens han tog sin europaiske sommelieruddannelse. I 1997 blev han chefsommelier pa
Restaurant Kong Hans i Kebenhavn, og i den forbindelse var han bl.a. pa en rejse til Californien for at udveelge vin.
Her blev han sé inspireret af den californiske vinscene, at han i 1999 flyttede til Californien med hébet om at fuldfere
sin drem om selv at lave vin. Han havnede i Sonoma, hvor han startede med at arbejde i dagtimerne hos forskellige
vinhuse for efterfolgende at arbejde som sommelier i aftentimerne!

12002 begyndte han at arbejde hos Stuhlmuller Vineyards i Alexander Valley, hvor han sidelebende tog en enolog-
uddannelse. I 2004 blev han ansvarlig for vinificeringen hos Stuhlmuller, og samtidig startede han sit eget firma, Leo
Steen Wines, hvor han sidelebende lavede et par vine i eget regi. Via gode relationer til ejere af ngje udvalgte
parceller, fik han saledes mulighed for at kebe druer af topkvalitet.

I dag er Leo fuldtidsbeskaftiget i sit eget firma, foruden ved at han stadig udferer konsulentopgaver for bl.a.
Stuhlmuller. Han har gennem arene udvidet sin portefolje betragteligt og har hestet stor anerkendelse for sine vine,
som han seger tilnermet den europziske stil s meget som muligt. En del af opskriften herpa er fokus pa naturger,
lavere alkoholindhold og mindre brug af ny eg. Leo er samtidig optaget af at age beredygtigheden i sin
vinproduktion, herunder anvendelse af biodynamiske og ekologiske principper.

Produktet

Det er undergrunden, som mest bestér af forsteninger, aflejringssten og sand, der har givet vinmarken dens navn:
Jurassic Vineyard. De gkologiskdyrkede vinstokke vokser i en hejde af 300-330 m., pa en bled skraning med perfekt
drening i dybden. Dette tvinger redderne langt ned i jorden og giver altid meget mineralske vine med et eksotisk
praeg.

70% af druerne bliver presset i hele klaser, og mosten gares i @ggeformede betontanke, mens resten af druerne
afstilkes og geeres med skindet i en mindre aggeformet stiltank. I begge tilfeelde foregér gaeringen med druernes egne
gaerceller. Efter en separat malolaktisk gaering af de to vine, overferes vinen fra de hele klaser til @ggeformede
betontanke til en modning i 11 méneder efterfulgt af en modning i 5 maneder pa neutrale treefade. Vinen, der blev
geret med skindet, overfores pa staltanke, hvor den modner i 8 méneder. Efter en naturlig bundfeldning (uden
presning) overferes vinen til en kombination af sma, neutrale treefade og sma, runde stalfade. Efter
sammenstikningen, aftappes og gemmes vinen i kelderen i yderligere 8 méneder, for den frigives.

Chenin Blanc, Jurassic Vineyard, viser tydeligt, at det er muligt at lave en vin pa denne drue, som béade har friskhed
og spredhed, men samtidig er struktureret, kedfuld og kompleks. Bade i naesen og i munden finder man toner af
torrede urter, fersken, appelsin og mandler, mens mineraliteten og terheden holder fast i en meget flot renhed og
finesse.

Serveres til skaldyr eller fisk, gerne asiatiskpragede og til fjerkraesretter.




