
2018 CHATEAU MONTROSE

2. Cru, Saint Estèphe
Distriktet
Saint-Estèphe ligger i kommunen Médoc, tæt ved Girondes udløb i Atlanterhavet, hvilket har kraftig indflydelse på 
klimaet. Også jordbunden bærer præg af havets nærhed, idet den er mere lerholdig end længere oppe ad floden. Her 
finder man nemlig mindre graves-holdige lag (graves består mest af småsten) end sydpå, og det er tunge jorde, som 
dominerer i undergrunden. Disse faktorer giver Saint-Estèphe-vinene deres helt egen 'terroir' og karakter. Det 
forklarer vinenes mørke farve og deres strukturerede, kraftige, krydrede og mere tanninholdige karakterer. Vinene fra 
Saint-Estèphe kan godt være lidt aggressive eller bondske i deres ungdom, men tiden giver dem blødhed og finesse. 
De vinmarker, hvor sand og kalk dominerer, giver dog blødere og mere delikate vine. 
 
Saint-Estèphe AOC/AOP'en dækker udelukkende kommunen af samme navn, og omfatter i dag ca. 1.229 ha. 
vinmarker, som primært er beplantet med Cabernet Sauvignon (ca. 49%) samt Merlot (ca. 43%), og desuden Cabernet 
Franc (ca. 4%), Petit Verdot (ca. 3%), Malbec (ca. 2,5 ha.) og  Carmenère (ca. 0,5 ha.). Disse druesorter er nøje 
tilpasset de forskellige parceller på ejendommene, hvor de mange forskellige mikroklimaer og jordbundsforhold giver 
mulighed for mange spændende stilarter og nuancer. Produktionen i Saint-Estèphe er fordelt på ca. 74 ejendomme, 
hvoraf 5 Cru Classés (med navne som fx. Cos d'Estournel, Montrose, Calon Ségur, Lafon Rochet og Cos Labory), 19 
Cru Bourgeois, 1 Cru Artisan og 32 selvstændige slotte. 17 vindyrkere leverer deres druer til områdets eneste 
kooperativ.

Producenten
Château Montrose er en anerkendt vinproducent beliggende i Saint-Estèphe appellationen i Bordeaux-regionen i 
Frankrig. Vingården blev klassificeret som en af de fjorten Deuxièmes Crus (2. Cru) i den oprindelige Bordeaux Wine 
Official Classification af 1855.

Château Montrose er kendt for sine dybt tanniske vine, der i fremragende årgange kan tage op til 20 år at modne. 
Vingården dækker 168 acres (ca. 68 hektar) og består af grus og sort sand med en undergrund af ler og mergel. 
Vinstokkene er plantet med 65% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot og 10% Cabernet Franc.

Siden 2006 har vingården været ejet af Olivier og Martin Bouygues, som har investeret betydeligt i ejendommen for 
at forbedre kvaliteten af vinene. Château Montrose producerer tre røde vine: deres eponyme grand vin, en anden vin 
kaldet La Dame de Montrose og en tredje, mere prisvenlig vin kaldet Tertio de Montrose.

Château Montrose har opnået stor anerkendelse for sine vine, hvor årgangene 1990, 2009 og 2010 blev vurderet til 
100 point af Robert M. Parker, Jr. Vingården er kendt for sin evne til at producere kraftfulde, fyldige Bordeaux-vine, 
der er ideelle til lang tids lagring og udvikling.

Produktet
2018 Château Montrose er en vin af høj kvalitet fra Saint-Estèphe appellationen i Bordeaux. Denne årgang er kendt 
for sin dybde og kompleksitet. Vinen er lavet af en blanding af 72% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 6% Cabernet 
Franc og 2% Petit Verdot, hvilket giver den en rig og generøs struktur.

Vinen har en dyb og intens rubinrød farve med en utrolig tæthed. Næsen er delikat og meget kompleks, og med 
luftning afslører den aromaer af sorte frugter og hvide blomster, ledsaget af subtile røgede noter. På ganen er angrebet 
fyldigt med en exceptionel aromatisk rigdom. Vinen er kraftfuld og silkeagtig og tilbyder en utrolig længde og 
finesse. Den er elegant og meget præcis, hvilket perfekt afspejler terroirets signatur.

Beskrivelse af årgangen 2018: 
2018 markerer et vigtigt skridt i omstillingen af Château Montrose's vinmarker til bæredygtig vinavl. Vejrforholdene 
resulterede i stærkt pres fra parasitter, hvilket krævede ekstrem årvågenhed. Vinteren var meget regnfuld, og foråret 
var vådt og varmt, hvilket førte til en sen knopskydning. Tidlig blomstring fandt sted lige før nogle regnbyger i 
begyndelsen af juni, hvilket førte til lette problemer med dårlig frugtsætning. Den varme og tørre sommer var præget 
af stærk vandstress fra slutningen af juli, hvilket begrænsede bærvæksten, men øgede deres koncentration. Høsten 
fandt sted under perfekte forhold fra den 17. september til den 5. oktober. I kælderen, på grund af druernes lille 
størrelse (20% under gennemsnittet), var forholdet mellem skind og saft klart til fordel for skindene. De første 
udtrækninger, som blev kontrolleret mere omhyggeligt end nogensinde, gav hurtigt meget koncentrerede safter af 
exceptionel rigdom. De første smagninger viser tegn på en meget stor årgang, en subtil kombination af den frugtige 
aromatiske profil fra 2009 og præcisionen fra 2016.
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