BROCARD

Vins ct Vignobles de Chablis

depuis 1973

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Chardonnay
Lagring: 14 mdr. pa store fade (foudre) af fransk
eg

Alkohol: 13.0%
Syreindhold: 3,4 g/L
Restsukker: 0,9 g/L
Skruelag: Nej

Varenummer: 03410722235
Anbefales til:

AN-MARC BROCARD

IABLIS PREMIER CR-

A it

2022 CHABLIS 1ER CRU BUTTEAUX OKO

Domaine Jean-Marc Brocard

Distriktet

Chablis-distriktet ligger st for byen Auxerre, ca. 120 km. fra Beaune. Dette — vel nok et af verdens mest beremte
vindistrikter — producerer torre hvidvine pa Chardonnay. Mens hvide Bourgogne-vine, som produceres laangere mod
syd i f.eks. Meursault og Montrachet, er gyldne, "fede" og lidt harde, er vinene fra Chablis straks lidt vanskeligere at
definere. En typisk Chablis er aromatisk og bled, men samtidig ren og elegant i smagen. Duften af en Chablis bliver
ofte sammenlignet med duften af vadt grees.

Chablis’ nordlige placering gor, at vinmarkerne (i alt 5.275 ha.) ofte er udsatte for et lidt barskere klima end
Bourgognes vinmarker leengere mod syd. Derfor varierer drgangene en del og dermed ogsa vinens evne til at blive
lagret. Dog har distriktets 1. Cru-vine, og is&r vinene fra de syv Grand Cru-marker, ofte mere struktur og fylde og
dermed et bedre modningspotentiale. Chablis stér for preecis 1/3 af hvidvinsproduktionen i Bourgogne.

Producenten

Jean-Marc Brocard grundlagde i 1973 domainet af samme navn og tilplantede samtidig 0,6 ha. med Chardonnay-
vinstokke omkring Sainte Claire-kirken i landsbyen Préhy i Chablis-distriktet. Derefter kebte han lebende, nér
lejligheden bed sig, sma parceller i forskellige vinmarker i omradet, og i dag rader vinhuset over ca. 240 ha.
vinmarker i Chablis- og Auxerrois-omradet. I 1997 blev sennen, Julien, ogsa tilknyttet den daglige drift, og i dag er
det ham som har overtaget ansvaret for dyrkningen og vinificeringen, men stadig godt hjulpet af sin far.

Den ingenior-uddannede Julien, med stor interesse for ekologi og biodynamik, pabegyndte straks i 1997 en overgang
til disse dyrkningsmetoder pa en enkelt vinmark pa 11 ha. Aktuelt dyrkes nu ca. 80 ha. vinmarker ekologisk
(Agriculture Biologique) og 40 ha. efter biodynamiske forskrifter (Demeter), men det er planen, at alle 240 ha.
vinmarker med tiden skal dyrkes biodynamisk. Domaine Jean-Marc Brocard er i dag anerkendt som det storste
familieejede vinhus i Chablis, og samtidig en af de sterste producenter af ekologiske/biodynamiske vine i omrédet.
Den historiske Sainte Claire-kirke, hvor det hele begyndte, udger stadig det naturlige centrum for ejendommen.

Vinene fra Domaine Jean-Marc Brocard bliver ofte fremhavet for deres serlige karakterfuldhed samt deres
enestdende aroma, finesse og mineralitet.

Produktet

Navnet for 1. Cru-vinmarken ”Butteaux” kommer oprindeligt fra ”Butte haute” pa fransk, som betyder den hgjeste del
af skaningen, og i dette tilfeelde ligger vinmarken oven for 1. Cru-marken “Montmains” (som selv kommer fra "Mont
moyen” — pa fransk midt pa skraningen). Begge marker ligger sydvest for landsbyen Chablis pa venstre side af den
Serein. Mens “Montmains” skraner mod e@st og nord, vender ”Butteaux” mod vest, og far saledes leengere
eftermiddags- og aftensol.

Parcellen hestes med moderne, skdnsomme hestmaskiner, som reducerer hesttiden vasentligt. Druerne presses
umiddelbart efter ankomsten til kaelderen, og geeringen foretages med druernes egne geerstammer, noget som sikrer, at
den enkelte parcels unikke karakterer afspejles bedst muligt. Efter en malolaktisk geering modnes vinen i 14

méaneder “sur lie” pa store "Foudre”-treefade af fransk eg, uden omrering. Aftapningen foregar efter en naturlig
bundfzldning og en ganske let filtrering, hvis nedvendigt.

Denne Chablis 1. Cru ”Butteaux” har en meget klassisk stil for vinmarken, som er kendt for at give vine, der bade far
god frugtsedme pga. en god soleksponering og modning, og finesse og kelighed pga. hgjden. Den dybe og mere
lerholdige undergrund pa ”Butteaux” giver desuden en god koncentration i vinene.

Her finder man den szrlige kombination, man kan forvente i en top-Chablis: Elegance (bl.a. laekre blomstertoner),
koncentration, mineralitet og harmoni. Opholdet pé de store fade giver desuden vinen en spandende karakter af
grillede hasselnedder, eksotisk trae og lys tobak.

En god ledsager til de bedste fiske- og skaldyrsretter. Prov den fx sammen med hummer eller pighvar. Vinens struktur
gor den ogsa velegnet til lyst kad. Serveres afkelet, men ikke iskold.




