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CH AUSONE 2009 - 2010 -2015

1. Cru Classé A, Saint-Emilion

Distriktet

Vinene fra Saint-Emilion er uden tvivl nogle af de mest beromte og efterspurgte i verden - og ikke uden grund!
Vindistriktet er blandt de @ldste i Bordeaux og ligger pa Dordogne-flodens hejre bred, pa i alt 9 kommuner omkring
den smukke, hojtliggende middelalderby Saint-Emilion. Stedet var oprindeligt befastet og havde egen domkirke og
kloster, hvor munkene siden det 13. arh. og i mange arhundrede derefter, dyrkede vin og var med til at opretholde en
god og stabil kvalitet i omradet. I dag samler St. Emilion og St. Emilion Grand Cru AOC/AOP-distrikterne med deres
5.450 ha. vinmarker fordelt pa ca. 700 producenter et fantastisk udvalg af klassificerede vinslotte, men byder ogsa pa
spendende vine fra mere beskedne vingédrde. Nord for selve Saint-Emilion AOC/AOP-distriktet finder man 4 sma
AOC'er i sakaldte satellit-kommuner, som ogsa kan levere gode vine og ma tilfeje betegnelsen Saint-Emilion til deres
navn: Saint-Georges, Montagne, Puisseguin og Lussac.

Jordbunden under byen og i det mest af omradet bestar af kalksten, som har gjort det nemt at udgrave de mange
vinkzaldre midt i selve byen eller under de omkringliggende vinslotte. De meget kalkholdige terrasser i hgjden og de
mere sand-, ler- og aflejringsholdige lag i dalen giver gode forhold til iszer druen Merlot, som dominerer suverant i
Saint-Emilion (og i nabodistriktet Pomerol). Den er hemmeligheden bag Saint-Emilion-vinenes s@rlige finesse og
velour. Blandingen med Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc og evt. Malbec sikrer samtidigt en god struktur og et
godt modningspotentiale. Den seneste klassifikation af Grands Crus Classés-slottene stammer fra 2022.

Producenten

Chateau Ausone er en Bordeaux-vin fra Saint-Emilion-appellationen, tidligere rangeret som Premier Grand Cru
Classé i klassifikationen af Saint-Emilion-vine, men har ikke denne rang efter omklassificeringen i 2022, da de selv
valgte at trekke sig. Fra 2022 argangen vil det vaere en Saint-Emilion Grand Cru.

Vingarden ligger pa hejre bred af Frankrigs Bordeaux-vinregion i Gironde-departementet, taet pa byen Saint-Emilion.

Chateau Ausone er kendt for sin begrensede produktion og konsekvent hgje kvalitet. Vingarden tilherer Vauthier-
familien, ledet af Alain Vauthier og hans bern, Pauline og Edouard. Vingérden har en lang historie, der gar tilbage til
det 4. arhundrede, hvor det menes, at den romerske poet Ausonius ejede omkring 100 hektar vinmarker. Den moderne
ejendom kan dateres til det 18. drhundrede, da den var ejet af Jean Cantenat.

Chateau Ausone's succes tilskrives en kombination af eksponering og jordbund, en blanding af sand og ler pa
kalksten, der er unik for distriktet. Vingarden daekker 7 hektar og er beplantet med 50% Cabernet Franc og 50%
Merlot. Pa grund af vingérdens lille skala kan hesten foretages pa det optimale tidspunkt, hvilket normalt sker over to
eftermiddage.

Produktet
Denne kasse bestar af 1 flaske af hver af topargangene 2009, 2010 og 2015.

Chateau Ausone 2009 er en bemerkelsesvardig vin fra Saint-Emilion, Bordeaux. Den har en dyb rubinfarve og
udstraler en kompleks bouquet af friske graesnoter, morke baer som brombzr og hindber, samt subtile hints af lakrids
og mentol. Vinen er kendt for sin intense aroma, der ogsa inkluderer noter af rosenblade og appelsinblomst. Smagen
er rig og lagdelt med en lang, vedvarende finish, der efterlader en mindeveerdig eftersmag.

Denne &rgang er blevet rost for sin struktur og dybde, hvilket gor den til en af de mest eftertragtede vine fra hejre bred
af Bordeaux. Den er ideel til lagring og vil fortsette med at udvikle sig i flasken over de naste mange ar.

Chateau Ausone 2010 har en dyb rubinfarve og udstréler en kompleks bouquet af violer, cigarer, blommer og
bromber. Vinen har en lang og intens smag med flgjlsblede tanniner, der giver en perfekt balance mellem
koncentration og friskhed.

Chateau Ausone 2015 er en blanding af 50% Merlot og 50% Cabernet Franc. Vinen har en medium til dyb granatfarve
og kraever betydelig iltning for at afslere sine komplekse aromaer af jernmalm, kinesisk femkrydderi, underskov og
sorte trofler. Efter lidt tid i glasset abner den op for noter af frugtkage, terrede roser, lakrids og blabaerkonserves, samt
et strejf af kirsch.




