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Neil Ellis, Stellenbosch
Distriktet
Ca. 45 km. nordøst for Cape Town finder man området Stellenbosch, der af mange betragtes som det bedste 
vindistrikt i Sydafrika. I Stellenbosch finder man en sjælden harmoni mellem områdets jordbundsforhold og den 
klimatiske påvirkning fra Atlanterhavet, hvor kølige vinde sikrer en lang modning af druerne, som på denne måde får 
mere aroma og sprødhed.

Producenten
Neil Ellis Wines blev etableret i 1993 af to af Sydafrikas største vinpersonligheder, Neil Ellis og Hans Peter Schroder. 
Neil Ellis er nok den mest kendte vinmager i Sydafrika, og inden etableringen af sit eget firma havde han først været 
omkring den kooperative vinverden i KWV, og derefter ansvarlig for en af landets meste kendte historiske 
ejendomme, Groot Constantia Estate.

Ved starten i 1993 havde Neil Ellis Wines hjemme på ejendommen Oude Nektar i Jonkershoek nær Stellenbosch, 
men efterhånden som de to partnere løbende fik udvidet dyrkningsarealet til et par andre af Sydafrikas topdistrikter, 
blev pladsen efterhånden for trang på denne ejendom. Da Neil Ellis’ børn Warren, Charl og Margot desuden trådte ind 
i firmaet, som hhv. Chief Winemaker/Director, Commercial Director og Brand Manager, besluttede familien Ellis at 
afslutte samarbejdet med Hans Peter Schroder samt at bygge et nyt moderne vinhus ved Helshoogte Pass i udkanten 
af byen Stellenbosch.

I dag råder Neil Ellis Wines over vinmarker i Jonkershoek Valley, Groenekloof (nær Darling Hills på Sydafrikas 
kølige vestkyst), Elgin (som ofte kaldes for Sydafrikas Bourgogne) og i Piekenierskloof (i det sydlige Olifants River i 
Western Cape, hvor man finder nogle af de højest beliggende marker i Sydafrika). 

Denne diversitet er en af hemmelighederne bag den enestående harmoni mellem styrke og charme, man finder i 
vinene fra Neil Ellis, og som i dag frembringes under ledelse af sønnen Warren Ellis.

Produktet
Vinen laves på Cabernet Sauvignon (86%) høstet i Stellenbosch, dels i Jonkershoek Valley, dels på skråningerne ved 
foden af Helderberg. Jordbunden består hovedsageligt af smuldret granit og sandsten, noget som er med til at 
fremhæve den mineralske stil i vinen. Som regel høstes Cabernet Sauvignon fra slutningen af februar til midt i marts.

Vinen er gæret på ståltanke og gennemgår efter den alkoholiske gæring en yderligere macerering inden presning. 
Derefter modnes vinen i 18 måneder på franske egetræsfade, hvoraf de 25% er nye. Inden aftapningen bliver vinen 
klassisk klareret og let filtreret.

Cabernet Sauvignon har en flot rubyrød farve, og i duften finder man toner af solbær, violer, cedertræ og mynte. I 
smagen er vinen dyb og flot struktureret, med nuancer af blommer, mokka og chokolade. Eftersmagen er lang med 
toner af vanille, træ og en god tannin. Brug den til and, lam, kalv eller diverse gryderetter.

FAKTA
Rødvin
Drue(r): 14% Diverse, 86% Cabernet Sauvignon
Lagring: 18 mdr. på nye franske egefade.
Alkohol: 14.5%
Syreindhold: 6,2 g/L
Restsukker: 1,4 g/L
Skruelåg: Nej
Varenummer: 06505412035


