MAISON FONDEE EN 1778

LOUIS ROEDERER

FAKTA

Champagne

Drue(r): 29% Chardonnay, 71% Pinot Noir
Lagring: 34% modning pé treefade. 2. gaering pa
flaske: 4 ar.

Alkohol: 12.5%

Restsukker: 8 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 09201621545

2015 BRUT VINTAGE

Champagne Louis Roederer

Distriktet

Champagne er et af de mest beremte vindistrikter i verden takket vare dets vine af samme navn, som gennem
arhundreder har varet synonyme med prestige og det lidt sofistikerede liv. Omradet er ca. 34.000 ha. stort og ligger
omkring 150 km. nordest for Paris, hvilket (i klassisk forstand) ger det til et af de nordligst beliggende vinomrader i
verden. Omradet ligger i en unik klimazone, hvor det kontinentale og oceaniske klima medes, hvilket giver relativt
kelige somre. Det bidrager til en langsommere modning af druerne, hvilket er en neglefaktor, da den giver druerne
mulighed for at bevare en hej syre - afgerende for champagnens karakteristiske friskhed og elegance. Jordbunden i
Champagne-distriktet er ogsa unik. Den er nemlig meget rig pa kalksten, iseer i form af kridt (Kimmeridge kalk), og
sammen med et hejt indhold af fossile esters, snegle og andre marine-organismer, bidrager det alt sammen til den
serlige friskhed og udtalte mineralitet, som en god champagne byder pa.

Fra de verdensberomte champagnehuse til de sma producenters nichevine reprasenterer Champagne en kompleks og
fascinerende verden - en destination for luksus, kultur og tradition, og hvor hver flaske champagne er et symbol pa
arhundreders historie og handveerk.

Producenten

Champagne Louis Roederer er grundlagt i 1776 og er et af de sidste store og eksklusive champagnehuse, som stadig
er familieejet - aktuelt under ledelse af Frédéric Rouzaud, som er 7. generation. Firmaet befinder sig i en meget
privilegeret situation, da familien gennem alle arene lebende har udvidet deres markbesiddelser, sa de nu ejer hele 250
ha. (420 parceller!) af de absolut bedste marker i Champagne - alle klassificeret som Grand Cru eller Premier Cru.
Markerne ligger nogenlunde ligeligt placeret i de 3 bedste regioner i Champagne - Montagne de Reims, Vallée de la
Marne og Cote des Blancs.

Louis Roederer har i mange ar gradvist segt at tilrette deres produktion efter de mest baeredygtige principper -
herunder ekologisk/biodynamisk dyrkning. Man har ogsé segt at ege biodiversiteten ved bl.a. at plante hakke og
frugttreeer i og omkring vinmarkerne samt etableret bistader. I forhold til de aktuelle klimaforandringer har huset
iveerksat et enestdende bevaringsprogram, det eneste af sin slags i Frankrig, for bl.a. deres genetiske plantearv med
henblik pé at udvelge de mest modstandsdygtige vinstokke. Forseg med nye (gamle) druesorter er ogsa en del af
programmet.

Champagne Louis Roederer har i mange &r befundet sig pa den absolutte top i Champagne, og ingen huse her nyder i
dag vel storre anseelse end netop Louis Roederer.

Produktet

2015 var pa flere mader en fremragende argang i Champagne: Dels blev omrédet optaget pA UNESCO’s beromte
Verdensarvsliste, dels oplevede man de rette vejrbetingelser med hensyn til varme og regn, som gav vinene en perfekt
balance mellem koncentration og friskhed. Sommeren var en af de varmeste og terreste nogensinde, men heldigvis
bragte slutningen af august rimelige regnmaengder, som tilferte druerne syre, friskhed og bid. Opgaven for teamet var
derefter at fa alle detaljerne frem i denne fantastiske argang.

2015 er lavet pa 70% Pinot Noir og 30% Chardonnay fra Cru-markerne naer Verzy og Chouilly i Montagne. Efter den
alkoholiske geering gennemgik 24% af vinen en malolaktisk gering, og derefter blev 34% af vinen modnet pa treefade.
2. geeringen pa flaske varede i 4 ar.

Vinen har en flot gylden farve og sma, vedvarende bobler. I duften er det Pinot Noir-karakteren, som dominerer, med
klassiske toner af ribs, hindber og fuglekirsebar, som de beremte vinmarker i Montagne-omradet er kendt for.
Derefter folger Chardonnay-nuancer af abrikoser, hvide ferskner og hvid peber. I smagen har 2015 stor fylde og
kedfuldhed, men ogsa nerve og friskhed. I eftersmagen fanger man toner af bitter chokolade, ristet kaffe men ogsa
flotte toner af rade baer. Som altid har denne Brut Vintage en pragtfuld balance mellem friskhed, fasthed, fylde og
mineralitet. Vinen herer til de kraftige champagner hos Roederer og kan derfor sagtens serveres bade som aperitif og
til fx lyst ked.
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