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Domaine Rapet
Distriktet
I de fleste tilfælde er navnet ”Bourgogne” nok til at tænde julelys i enhver vinelskers øjne, og vinene fra dette 
enestående østfranske vindistrikt er derfor tilbedte af vinentusiaster over hele verden. Efterspørgslen på disse unikke 
hvid- og rødvine har altid været betydelig, men i de seneste år har den foretaget en sand opstigning, og det har 
priserne derfor desværre også.  

Historisk og administrativt set omfatter Bourgogne distrikterne (fra nord til syd) Chablis, Côte de Nuits, Côte de 
Beaune, Côte Chalonnaise, Mâconnais og... Beaujolais - selv om de fleste nok betragter de Gamay-baserede rødvine 
fra den sydligste del af Bourgogne som et kapitel for sig selv. Mens AOP/AOC Bourgogne dækker hele Bourgogne-
regionen, er der i alt 13 forskellige yderligt opdelte, regionale AOC/AOP-appellationer i Bourgogne, og hvor nogle af 
de mest kendte er: Côte d’Or, Côte Chalonnaise, Hautes Côtes de Nuits/Beaune og Côtes d’Auxerre. Alle disse 
regionale AOC/AOP-er har ”Bourgogne” foran regionens navn, men her får man altså en geografisk mere præcis 
oprindelse for vinene, og kan derfor forvente mere egnstypicitet i disse.

Producenten
Med næsten 21 ha. i nogle af Bourgognes bedste appellationer nord for byen Beaune - Savigny-les-Beaune, Chorey-
les- Beaune, Beaune, Pernand-Vergelesses, Aloxe-Corton, Corton, Corton-Charlemagne - og en lang familietradition 
for at lave store vine, er Domaine Rapet Père & Fils (grundlagt i 1765), en af de vigtigste vinproducenter i området. 
Ægteparret Vincent og Sylvette, der i dag står ved roret, fortsætter de traditioner, som mange generationer af familien 
Rapet før dem har praktiseret. 

Selve vingården ligger midt i landsbyen Pernand-Vergelesses ved foden af Corton-bjerget, ca. 8 km. nord for Beaune 
og lige på grænsen til Côte de Nuits. Ud fra devisen, at vinens kvalitet starter i vinmarken, bruger man mange 
ressourcer i de forskellige parceller, som man dyrker efter principperne i ”lutte raisonnée” (integreret landbrug) 
herunder bl.a. pløjning mellem vinstokkene og anvendelse af miljøvenlige midler til insekt- og sygdomsbekæmpelse. 
Udbyttet bliver holdt nede for at fremme koncentrationen i druerne, med kraftig beskæring, grøn høst m.m. Domaine 
Rapet har siden 2018 været godkendt under HVE/HEV (High Environmental Value) og dyrker sine vinmarker med 
miljø-certificering/kontrol fra Terra Vitis.

Rapets vine betragtes i dag af mange som ”value for money” i Bourgogne, og ofte anvendes følgende ord om deres 
vine: Stor kompleksitet, harmoni og dybde.

Produktet
Chardonnay-druerne til denne Bourgogne Blanc hentes på vinmarken “La Grande Corvée de Bully”, i den østlige del 
af kommunen Pernand-Vergelesses. Her giver en undergrund af mergel og kalksten ret sprøde og mineralske 
hvidvine, med god harmoni mellem struktur, frugt og friskhed, som er ret klassisk for Pernand-Vergelesses stilen, 
selvom vinmarken, som ligger lige nedenfor Corton-skoven, ligger lige udenfor AOC-klassifikationen. Domaine 
Rapet dyrker parcellerne (med Chardonnay og Aligoté) på vinmarken med samme opmærksomhed som husets 
klassificerede vinmarker.

Druerne plukkes manuelt og transporteres til kælderen i små kasser for at undgå masning og dermed oxydering af 
druerne. Efter en yderligere sortering af klaserne ved ankomsten til kælderen bliver de hele klaser skånsomt presset (i 
2 timer) i en luftpresse. Mosten bundfælder naturligt i 24 timer under kølige forhold og overføres derefter til gæring 
på træfade af 228 l. (10% nye). Efter gæringen gennemgår vinen en malolaktisk gæring og modnes på de samme fade 
på sit ”lie (bundfald) med løbende omrøringer indtil juli. Efter en sammenstikning af de forskellige fade, bundfælder 
vinen naturligt på tank og aftappes normalt 12 måneder efter høsten.

Vinen har en flot, blank, gylden farve. Duften er meget åben, med lækre nuancer af akacieblomster, citrusfrugter og 
hvide ferskner samt spændende toner af flintsten. Smagen er meget fyldig og dyb, men udvikler hurtigt god charme 
og finesse med iltning i glasset. Den er perfekt i sin ungdom, men har samtidig både frugt, styrke, mineralitet og 
tannin til flere års lagring. En meget kompleks hvid Bourgogne!

Server den til salater, varme grønsagsretter (gerne gratinerede), skaldyr, fisk og lyst kød.

FAKTA
Hvidvin
Drue(r): 100% Chardonnay
Lagring: 8-10 mdr. på træfade (228 l., 10% nye)
Alkohol: 13.0%
Skruelåg: Nej
Varenummer: 03801122335
Anbefales til:


